
 

Zu Beginn ein Apero? 

 

2014 er  Buchholzer Pinot Rosé brut 

Weingut Moosmann € 6,50 

 

Sekt mit Likör von Hibiskus und Orangenblüte, 

Basilikumblatt € 6,00 

 

Der alkoholfreie Apero 

Vio Limetten Gurken Limo € 3,90 

 

 

Aus dem Suppentopf 

 

Rinderkraftbrühe mit Kräuterflädle € 5,00 

 

Klare Ochsenschwanzsuppe 

mit altem Sherry € 5,90 

 

Curry Kokossuppe € 6,50 

mit gebratenen Riesengarnelen € 9,80 

 

 

Was darf es vorneweg sein...? 

 

Bunter Salatteller € 5,50 

 

6 Weinbergschnecken 

in Knoblauch-Kräuterbutter € 10,00 

 

Salatplatte mit Putenbruststreifen und gebratenen Pilzen € 12,00 

 

Carpaccio vom Pulpo 

in Olivenöl Limonenmarinade 

mit gebratenen Riesengarnelen 

und Salatbouquet € 15,50 

 

Unser Feinschmeckersalat € 19,90 

 

Für Umbestellungen berechnen wir einen Aufpreis! 

 

 

 



 

 
 

Spezialitäten in der Hirschenstube 

 

Rumpsteak mit Sauce Béarnaise, 

grünen Bohnen und Bratkartoffeln € 25,50 
 

Streifen vom Rinderfilet mit grünem Pfeffer in Cognacrahmsauce, 

Spätzle und buntem Salatteller € 27,00 
 

“Chef Steak“ - Riesenrumpsteak vom Grill (ca. 300g) 

mit Kräuterbutter und großer Salatplatte  € 27,00 
 

Lammcarré am Stück gebraten an provenzalischer Sauce, 

Gemüseauswahl und überbackene Kartoffeln € 30,00 
 

Filetsteak mit Rotwein Schalottenjus, 

Bohnen und Kartoffelgratin  

ca. 170g €  27,00  ca. 220g €  31,00 

 

Unsere Empfehlung in der 0,375l Flasche 

2011 er Château Liversan Haut Médoc,  

Cru Bourgeois € 12,50 

 

Frisch vom Fischmarkt 

 

Pochiertes Lachsschnitzel in Kräutersauce 

mit Spinat und Kartoffeln € 22,90 

als kleinere Portion € 18,90 

 

Bodensee Eglifilet in Ei gebacken mit Sauce Béarnaise, 

Petersilienkartoffeln und Salat € 23,50 

als kleinere Portion € 19,50 

 

Riesengarnelen in Kräuterknoblauchbutter gebraten 

mit Knoblauchdip, Weißbrot und Salatteller € 24,00 
 

Pochiertes Zanderfilet in Rieslingsauce 

mit Buchholzer Nudeln und Salat € 25,90 

 

 

 



Nach alten Hausrezepten, 

die heiß begehrten Klassiker……. 

 

Kalbfleischragout im Reisrand mit Salat € 14,50 

 

Cordon Bleu2, 6 vom Schwein 

mit Pommes frites und Salat € 16,90 

 

Ochsenzunge2 in Madeirasauce 

mit Spätzle und Salat € 17,50 

als kleinere Portion €  14,50 

 

Wiener Schnitzel vom Kalb  

mit Pommes frites und Salat € 20,00 

als kleinere Portion € 16,00 

 

Wildragout mit Pilzen,  

Spätzle und Preiselbeeren € 20,00 

als kleinere Portion € 16,00 

 

Rahmschnitzel vom Kalb  

"nach altem Hausrezept" 

mit Buchholzer Nudeln und Salat € 21,00 

als kleinere Portion € 17,00 

 

Gespickte Hasenkeule in Pilzrahmsauce 

mit Spätzle und Preiselbeeren € 21,00 

 

Schweinefilet an Champignonrahmsauce,  

Spätzle und Salat € 21,00 

als kleinere Portion € 17,00 

 

Geschmorte Lammhaxe mit Gemüse 

und gratinierten Kartoffeln € 21,00 

 

 

Vegetarisches... 

Pilzragout mit Semmelknödel  

und Salat € 14,80  
 

Überbackene Käsespätzle mit Salat€ 12,50 


